
.  L A  P L A N C H E  .

.  L E S  T A P A S  D U  C H E F  .
10 .  L ’UN ITÉ

TÊTE  À  TÊTE  GOURMAND 16 .

Assort iment  de charcuter ies  e t  Cabécou

Conf i ture  de cer ises  no ires

LÉGUMES  MAR INÉS
À l ’hui l e  d ’o l ive

TARTARE  DE  DORADE  LECHE  DE  T IGRE
Sauce ac idu lée  au la i t  de  coco

CAMEMBERT  RÔT I
Nature ,  au mie l  ou en pers i l lade

BOL DE  FR ITES  MA ISON

GUACAMOLE  &  NACHOS
Crème cheese

CRÈME  ONCTUEUSE  DE  FETA
Pain gri l l é

HOT DOG DU  SUD-OUEST
Éff i l oché de canard et  o ignons conf i t s

F INGERS  DE  POULET  CROUST ILLANTS
 Sauce cocktai l

BEIGNETS DE CREVETTES
Sauce a ïo l i

5 .
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