MENUS
GROUPENS

*a partir de

20 personnes

Lun - Mar - Mer
10h - 15h 18h - 23h

Jeu - Ven - Sam
10h - 15h 18h - Olh

L ARTESIA

Hautement convivial




MENU GROUPE

*a partir de

20 pers.
pGI’S 5

ENTREE

4
Burrata cremeuse @

Pesto de petits pois, crumble aux noix

ou Saumon marine @

Chantilly a Uaneth citronnee

ou Gaspacho estival @

Tomate, pastéque, fraise et emiette de feta

PLAT

Pave de thon a la plancha ©)

Pureée au lait de coco, légumes rotis, Sauce Miso

ou Ribs de porc marines ©

Cuisson lente 8 heures, Frites en persillade, Sauce barbecue

ou Onglet de baeut @

Frites maison dorees, salade fraiche, Sauce Chimichurri

DESSERT

Gateau au chocolat
ou Brookie caramel beurre sale

ou Duo de fromages affines, confiture



FORMULES TAPAS

Assortiment de charcuteries
et de Cabecou

Creme onctueuse de feta

4 ° !
Legumes marines

a I’huile d’olive
Fingers de poulet croustillants

Beignets de crevettes, sauce aioli

Assiette de frites maison

20/25 p. 30/35 p.
750€ 1100€
5 assiettes 8 assiettes
de chaque tapas de chaque tapas

+ 1 cocktail par personne

5 bouteilles 8 bouteilles
de vin de vin

+ 1 boisson chaude par personne

Sur devis au dela de 35 personnes



MENUS
GROUPES

[[n événémenT & /’h&/u(}%&n/ 7

Réserver une belle tablée
en journée ou en soirée,
c'est possible toute l'année !

( Remplir le formulaire ’

L ARTESIA

Hautement convivial



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSccXzLQMatqpIGJreEaXCOhjoDN4TJmzQHZmzZ4oycJer082w/viewform?usp=send_form
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	*à partir de 20 pers.
	ENTRÉE
	Burrata crémeuse Pesto de petits pois, crumble aux noix

	PLAT
	Pavé de thon à la plancha  Purée au lait de coco, légumes rôtis, Sauce Miso

	DESSERT
	Gâteau au chocolat
	ou Brookie caramel beurre salé
	ou Duo de fromages affinés, confiture
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	Réserver une belle tablée en journée ou en soirée, c'est possible toute l'année !



