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LARTESIA

Hautement convivia

{ DANS /L ASSIETAE .



TETE A TETE GOURMAND 16.

Asserntiment de charculeries et Calécou

C&w&»bﬁwfw de cenises neines

10. L’UNITE

FINGERS DE POULET CROUSTILLANTS
Sauwce cechtail

CAMEMBERT ROTI
ature, aw miel ow en persillade

BEIGNETS DE CREVETTES
Sawce aieli

CREME ONCTUEUSE DE FETA
Pain gxfm}//éx

TARTARE DE DORADE LECHE DE TIGRE
Sauwce acidulée aw laitt de coco

GUACAMOLE & NACHOS
Creme cheese

</ HOT DOG DU SUD-OUEST
& A’é’l;/ oché de canard el elgnomns oem/ﬁi/té

LEGUMES MARINES
A lhuile d'elive

5.

BOL DE FRITES MAISON



GASPACHO ESTIVAL

Tomatle, pos té/qwe/, ﬁ/va/i/s e el émielle de Are/ta/

9.
SAUMON MARINE

Chantill y & l'anelh cilronnée

11
<) TERRINE DE FOIE GRAS MAISON

Aw Lillel blance

9.
BURRATA CREMEUSE

Peste de petils pois, chumble aux neix

18.

LA CESAR AU POULET CROUSTILLANT

C/wcpwa/wte/, génénewse el %&w/vm/wn/de/

18.

LA VEGETALE A LA BURRATA CREMEUSE

[[n (requ/we/t de é'/z/a/(‘/c/he/w/v auwx mille saveurns



PAVE DE THON A LA PLANCHA 25.

Puriée aw lait de coco, | égumes 1&TLs

Sauwce Mise

SAUMON MI-CUIT 24.

Purée enctuewse et | égumes c//wq,wa/mts

Sauce Mise

*Toutes nos viandes sont d’origine européenne

/

<) AGNEAU CONFIT PENDANT 7 HEURES 23.

[endre & souwhail
Servi avec pommes de Terne et | équmes dw manrché

<) CROUSTILLANT PERIGOURDIN 25.

& 5'(}/ oché de canard c/&m&(}t cheme de érm'/e/ gras,
emme F/a/i// lasson denée el | e}%wm/e/s c//z/&q,wa/mts

@ BURGER DE BEAUF “CHACARERO” 21.
$ pécialilé de $ a/mti/a/gzev de Chili

ONGLET DE BEUF 21.

rites maison denées, salade ﬁ/z/a/ac/he/
Sauwce Chimichurni

RIBS DE PORC MARINES 21.

Cuwissen lente 8 heures
rites en persillade

Sauwce barbecue

TARTARE DE BGR&UF 21.

Class igue ow Jtalien,
ﬂoo&mp/a/%n/é/ de Aflu}tezs maisen el de salade Ar/va/aoh@



@ PYRAMIDE CHOCOLATEE DE LARTESIA 10.
Intense et A'&wd/a/rvte/

DOUCEUR AU SPECULOS 11.

Checolat blance caramélisé

<) BROOKIE CARAMEL BEURRE SALE 10.

Praoliné & Cacahuétes

ECLAT AUX POMMES 10.

Pemmes fagon Talin, caramel crowslillant pep-cenn
Creme éf&w@tté/e/ aw miel

DOME EXOTIQUE 10.

Mouwsse possien, g/e// ée de &/va/m/(rm}s es, salblé manguwe

DUO DE FROMAGES AFFINES 8.

A coompagnés d'une confitune

GLACES OU SORBETS

2 BOULES 6.
3 BOULES 8.

CAFE, CHOCOLAT LIEGEOIS
OU DAME BLANCHE 9.

IRISH, FRENCH
OU CARIBBEAN COFFLE 11,




Gratuit pour les - de 6 ans*

POULET CROUSTILLANT
& Frites maisen

=+

BOULE DE GLACE

*a condition qu’un adulte accompagnant I’enfant
consomme au minimum une entrée et un plat a la carte.
Dans la limite d’un menu offert par table,
et non cumulable avec les offres en cours

<

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

Des a///e//vg/i/e/s, cntlelérances

ow /z/é/g/i/m/e/é alimentaires F/w/vti/ow/ vens P
fe C/W/A' se fera wn plaisin de
vows propesen des F//a/ts wdwptéé.

*la liste des allergénes
est consultable sur demande ou via Ie QR code
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