
.  D A N S  L ’ A S S I E T T E  .



TÊTE  À  TÊTE  GOURMAND 16 .

Assort iment  de charcuter ies  espagno les

e t  de  Cabécou

.  L A  P L A N C H E  .

.  L E S  T A P A S  D U  C H E F  .
10 .  L ’UN ITÉ

CRÈME  ONCTUEUSE  DE  FETA
Pain gri l l é

LÉGUMES  MAR INÉS
À l ’hui l e  d ’o l ive

TARTARE  DE  DORADE  MAHI-MAHI
Saveurs tahi t iennes  au la i t  de  coco

CAMEMBERT  RÔT I
Nature ,  au mie l  ou en pers i l lade

PA IN  BAO DE  POULET  CROUST ILLANT
Aux l égumes croquants

F INGERS  DE  POULET  CROUST ILLANTS
 Sauce cocktai l

ÉPERLANS FRITS
Sauce a ïo l i

ARANCIN I
Sauce tomate

BOL DE  FR ITES  MA ISON

5.



1 7 .

LA  VÉGÉTALE  À  LA  BURRATA  CRÉMEUSE

Un bouquet  de fraîcheur aux mi l l e  saveurs  

.  L E S  E N T R É E S  .

.  L E S  S A L A D E S  .

18 .

LA  CÉSAR  AU  POULET  CROUST ILLANT

Croquante ,  généreuse  e t  gourmande

9.

VELOUTÉ  DE  PANA IS
Aux noise t tes  torréf iées  e t  son pain de campagne

10

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON AU PORTO

Chutney de f igues

9.

SAUMON MAR INÉ  AUX  AGRUMES

Chant i l l y  à  l ’ aneth c i tronnée

9.

STRACCIATELLA  AU  PESTO ROSSO

Sur focacc ia  dorée  & parfumée



PAVÉ  DE  THON À  LA  PLANCHA 24 .

Purée de pommes de terre
Sauce au beurre b lanc

FILET DE DORADE 25.

Purée onctueuse  e t  l égumes croquantes

.  LES SUGGESTIONS DE LA MER .

.  L E S  I N S P I R A T I O N S  T E R R O I R  .
*Toutes nos viandes sont d’origine européenne

 ONGLET  DE  BŒUF  250G 2 1 .

Frites  maison ,  sa lade fraîche
Sauce fourme d ’ambert

     AGNEAU CONF IT  PENDANT  7  HEURES  23 .

Tendre à souhai t
Servi  avec  pommes grenai l l e  e t  l égumes du marché

TARTARE  DE  BŒUF  20 .

Class ique ou Ita l i en ,
Accompagné de fr i tes  maison e t  de  sa lade fraîche

CROUST ILLANT  PÉR IGOURDIN  25 .

Eff i l oché de canard conf i t ,  crème de fo ie  gras ,
Pomme pai l lasson e t  l égumes croquants

R IBS  DE  PORC MAR INÉS  20 .

Frites  en pers i l lade
Sauce barbecue

PASTEL  DE  CHOCLO 2 1 .

Spéc ia l i té  chi l i enne
Mijoté de bœuf et poulet aux épices douces sur lit de maïs



GLACES  OU SORBETS

.  L E S  D O U C E U R S  .

2 BOULES  6.

3 BOULES 8.

I R ISH ,  FRENCH
OU CAR IBBEAN  COFFEE  1 1 .

CAFÉ ,  CHOCOLAT  L IÉGEOIS
OU DAME  BLANCHE  9 .

PYRAMIDE CHOCOLATÉE DE LARTESIA 10.

Intense  e t  fondante

BROOKIE  CARAMEL  BEURRE  SALÉ  10 .

Pral iné  & Cacahuètes

TARTELETTE FAÇON PINA COLADA 10.

Crème de coco  & morceaux d ’ananas

DOUCEUR AU  SPÉCULOS 10 .

C h o c o l a t  b l a n c  c a r a m é l i s é

DÔME VANILLE FRAMBOISE 1 1 .

Coque rose  croust i l lante

TRIO DE FROMAGES AFFINÉS 9.

Accompagnés  d ’une conf i ture



l e  c o i n
d e s  e n f a n t s

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

D e s  a l l e r g i e s ,  i n t o l é r a n c e s
o u  r é g i m e s  a l i m e n t a i r e s  p a r t i c u l i e r s  ? *

L e  C h e f  s e  f e r a  u n  p l a i s i r  d e
v o u s  p r o p o s e r  d e s  p l a t s  a d a p t é s .

*la l iste des allergènes
est consultable sur demande ou via le QR code

.  M E N U  B A M B I N O  .

1 1 .

Poulet  croust illant
&  F r i t e s  m a i s o n

+
Boule  de  glace

 *à condition qu’un adulte accompagnant l ’enfant
consomme au minimum une entrée et un plat à la carte.

Dans la l imite d’un menu offert par table,
et non cumulable avec les offres en cours

G r a t u i t  p o u r  l e s  –  d e  6  a n s *


