MENU GROUPE

55€

[ S Pretae.”

5’»“ .
a partlr dC
20 pers.

ENTREE

Veloute de panais

Aux noisettes torrefiees et son pain de campagne

. I
Ou Saumon marine aux agrumes @

Chantilly a Uaneth citronnee

ou Salade césar au poulet croustillant

Croquante, ge’ne’reuse et gourmande

PLAT

Pave de thon a la plancha ©)

Purée de pommes de terre, sauce au beurre blanc

ou Pastel de choclo
Spe'cialite’ chilienne

Mijoce de baeuf et poulet aux ¢epices douces sur lit de mais

ou Piece du boucher ®

Frites maison, salade fraiche, sauce au poivre

DESSERT

Tartelette facon pina colada
ou Brownie au chocolat, boule de glace

ou Assiette de fromages affines, confiture @



FORMULES TAPAS

Assortiment de charcuteries
espagnoles et de Cabecou

Creme onctueuse de feta

14 ° 4
Legumes marines

a I’huile d’olive
Fingers de poulet croustillants

Beignets de calamars

& Accras de morue

Assiette de frites maison

20/25 p. 30/35 p.
750€ 1100€
5 assiettes 8 assiettes
de chaque tapas de chaque tapas

+ 1 cocktail par personne

5 bouteilles 8 bouteilles
de vin de vin

+ 1 boisson chaude par personne

Sur devis au dela de 35 personnes



