
MENU S
GROU P E S

*à part ir  de

20 personnes

Lun - Mar - Mer
10h - 15h    18h - 23h

Jeu - Ven - Sam
10h - 15h    18h - 01h



Pavé de thon à  la  plancha 
Purée  de  pommes de  terre ,  sauce  au beurre  b lanc

ou  Pastel  de choclo
Spéc ia l i té  chi l i enne

Mijoté  de  bœuf  et  poulet  aux ép ices  douces  sur  l i t  de  maïs

ou  Pièce du boucher
Frites  maison,  sa lade  fraîche ,  sauce  au poivre

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

+       + 11 1

M E N U  G R O U P E

/  p e r s *
55€

Tartelette  façon pina colada

ou  Brownie au chocolat ,  boule de glace

ou  Assiette  de fromages aff inés ,  confiture

Velouté de panais
Aux noiset tes  torré f iées  e t  son pain de  campagne

ou  Saumon mariné aux agrumes
Chanti l ly  à  l ’aneth c i tronnée

ou  Salade césar  au poulet  crousti l lant
Croquante ,  généreuse  et  gourmande

*à partir de
20 pers.



Assortiment de charcuteries
espagnoles  et  de Cabécou

Crème onctueuse de fêta

Légumes marinés
à l ’hui le  d ’ol ive

Fingers  de poulet  crousti l lants

Eperlans fr its ,  sauce aïol i

Assiette  de fr ites  maison

FORMULES TAPAS

20/25 p. 30/35 p.
750€ 1100€

5 assiettes
de chaque tapas

5 bouteilles
de vin

8 assiettes
de chaque tapas

8 bouteilles
de vin

 +  1  cockta i l  par  personne

+  1  bo i s son  chaude  par  personne

Sur devis au delà de 35 personnes



MENU S
GROU P E S

R é s e r v e r  u n e  b e l l e  t a b l é e
e n  j o u r n é e  o u  e n  s o i r é e ,

c ' e s t  p o s s i b l e  t o u t e  l ' a n n é e  !

U n  é v é n é m e n t  à  l ’ h o r i z o n  ?

R e m p l i r  l e  f o r m u l a i r e

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSccXzLQMatqpIGJreEaXCOhjoDN4TJmzQHZmzZ4oycJer082w/viewform?usp=send_form

