MENUS
GROUPENS

*a partir de

15 personnes

Lun - Mar - Mer
10h - 23h

Jeu - Ven - Sam
10h - Olh

L ARTESIA

Hautement convivial




MENU GROUPE

50=€

pGI’S 1

*a partir de

IS PeErs.

ENTREE

(Euf meurette au Sauvignon

Revisite avec elegance dans une sauce parfumee au vin blanc

ou Saumon mariné 2‘1 l’aneth ct 4grumecs

/1. / / .
DCllCatCant parfume, POLH" une entree toute en fmesse

ou Salade CéSélI' au p0111€t croustillant

Croquante, généreuse et gourmande

PLAT

Poisson frais du jour

Légumes de saison

ou Onglet de Boeuf

Frites maison, salade fraiche, sauce a I’échalote et au vin rouge
; , Y

ou Salade Végétale él la burrata crémeuse

Un bouquet de frafcheur aux mllle saveurs

DESSERT

Pyramide chocolatee de lartesia
ou Entremet myrtille & citron vert

ou Trio de gourmandises



FORMULES TAPAS

Légumes rotis
A lhuile d’olive vierge

Fingers de poulet

Sauce tartare

4 ° 4
Houmous mediterraneen

Betterave, feta et huile d’olive

Fritures

Beignets de calamars, accras de morue, croquetas,

mozzarella et frites maison, sauces cocktail & tartare

Mix charcuterie & fromage

20/25 p. 30/35 p. 40/45 p.
750€ 1100€ 1500€
6 assiettes 9 assiettes 12 assiettes
de chaque tapas de chaque tapas de chaque tapas

+ 1 cocktail par personne

6 bouteilles 9 bouteilles 12 bouteilles
de vin de vin de vin

+ 1 boisson chaude par personne



MENUS
GROUPES

[[n événémenT & /’h&/p(}%&n/ 7

Réserver une belle tablée
en journée ou en soirée,
c'est possible toute l'année !

L ARTESIA

Hautement convivial




