
MENU S
GROU P E S

*à part ir  de

15 personnes

Lun - Mar - Mer
10h - 23h

Jeu - Ven - Sam
10h - 01h



Poisson frais  du jour
Légumes  de  sa ison

ou  Onglet  de Boeuf
Frites  maison,  sa lade  fraîche ,  sauce  à  l ’ échalote  e t  au vin rouge

ou  Salade végétale  à  la  burrata crémeuse
Un bouquet  de  fraîcheur  aux mi l le  saveurs  

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

+       + 11 1

M E N U  G R O U P E

/  p e r s *
50€

Pyramide chocolatée de lartes ia

ou  Entremet myrti l le  & citron vert

ou  Trio de gourmandises

Œuf meurette  au Sauvignon
Revis i té  avec  é légance  dans  une sauce  parfumée au vin blanc

ou  Saumon mariné à  l ’aneth et  agrumes
Dél icatement  parfumé,  pour  une entrée  toute  en f inesse

ou  Salade césar  au poulet  crousti l lant
Croquante ,  généreuse  et  gourmande

*à partir de
15 pers.



FORMULES TAPAS

Légumes rôtis
A l ’hui le  d ’o l ive  v ierge

Fingers  de poulet
Sauce  tartare

Houmous méditerranéen 
 Betterave ,  fe ta  et  hui le  d ’o l ive

Fritures
Beignets  de  calamars ,  accras  de  morue,  croquetas ,

mozzare l la  et  fr i tes  maison,  sauces  cocktai l  & tartare

Mix charcuterie  & fromage

20/25 p. 30/35 p. 40/45 p.
750€ 1100€ 1500€

6 assiettes
de chaque tapas

6 bouteilles
de vin

9 assiettes
de chaque tapas

9 bouteilles
de vin

 + 1 cocktail par personne

12 assiettes
de chaque tapas

12 bouteilles
de vin

+ 1 boisson chaude par personne



MENU S
GROU P E S

R é s e r v e r  u n e  b e l l e  t a b l é e
e n  j o u r n é e  o u  e n  s o i r é e ,

c ' e s t  p o s s i b l e  t o u t e  l ' a n n é e  !

U n  é v é n é m e n t  à  l ’ h o r i z o n  ?


