
.  D A N S  L ’ A S S I E T T E  .



.  L E S  P L A N C H E S  .
LA  M IXTE  22 .

Une sé l ec t ion de charcuter ies  f ines

et  de  fromages aff inés ,

parfai te  pour partager

LES  FR ITURES  20 .

Un assort iment  de be ignets  de  ca lamars ,

d ’accras  de morue ,  de  croquetas ,

Mozzare l la  e t  fr i tes  maison ,

servis  avec  un duo de sauces  cocktai l  &  tartare

.  L E S  T A P A S  D U  C H E F  .
9.  L ’UN ITÉ

HOUMOUS MÉD ITERRANÉEN  
 Bet terave ,  fe ta  e t  hui l e  d ’o l ive

LÉGUMES  MAR INÉS
A l ’hui l e  d ’o l ive  v ierge

TACOCÉAN
Tacos  mexicains  au thon

CAMEMBERT  RÔT I
Nature ,  à  la  pers i l lade ou au mie l

POÊLÉE  TERRE-MER
Encornets  sautés ,  chipo latas  e t  paprika doux

F INGERS  DE  POULET
 Sauce tartare

BEIGNETS DE CALAMARS & ACCRAS DE MORUE
Sauce tartare



.  L E S  E N T R É E S  .

9.

ŒUF  MEURETTE
AU SAUV IGNON

Revis i té  avec  é l égance
dans une sauce  parfumée au v in b lanc 

10.

SAUMON MARINÉ
À L’ANETH ET AGRUMES

Dél icatement  parfumé,  pour une entrée  toute  en f inesse

10 .

WRAP DE  PORC CONF IT
FAÇON «  PULLED  PORK »

Fondant  e t  savoureux ,  re l evé  d ’un assaisonnement  maison 

9.

GASPACHO DE  TOMATE  &  FRA ISE
BURRATA  CRÉMEUSE  AU  PESTO

Al l iance  fraîche e t  gourmande aux notes  enso le i l l ées

10 .

CARPACCIO  DE  BŒUF  RÔT I

Servi  avec  des  copeaux de parmesan
et  une v inaigret te  aux câpres

.  L E S  S A L A D E S  .

1 7 .

LA  VÉGÉTALE  À  LA  BURRATA  CRÉMEUSE

Un bouquet  de fraîcheur aux mi l l e  saveurs  

18 .

LA  CÉSAR  AU  POULET  CROUST ILLANT

Croquante ,  généreuse  e t  gourmande



.  L E S  I N S P I R A T I O N S  T E R R O I R  .

.  L E S  S U G G E S T I O N S  D E  L A  M E R  .

*Toutes nos viandes sont d’origine européenne

THON SNACKÉ  25 .

Ecrasé  de pommes de terre  e t  l égumes de sa ison
Sauce au beurre b lanc

SAUMON MI-CUIT À LA PLANCHA 25.

Mayonnaise  maison à l ’ o se i l l e  e t  pes to  rouge 

LINGUINE TERRE-MER 24.

Coques  e t  pancet ta  s ’harmonisent
dans une sauce  marinière  crémeuse

 ONGLET  DE  BŒUF  2 1 .

Frites  maison ,  sa lade fraîche
Sauce à  l ’ é cha lo te  e t  au v in rouge

AGNEAU CONF IT  PENDANT  7  HEURES  25 .

Tendre à souhai t
Servi  avec  une garni ture e t  une sauce  de sa ison

TARTARE  DE  BŒUF  20 .

Class ique ou vers ion as iat ique ,
Accompagné de fr i tes  maison e t  de  sa lade fraîche

CROUST ILLANT  PÉR IGOURDIN  24 .

Eff i l oché de canard conf i t ,  crème de fo ie  gras ,
pommes pai l lasson e t  l égumes croquants

 R IS  DE  VEAU  DORÉS  À  LA  PLANCHA 25 .

Purée de pommes de terre
et  carot tes  g lacées  au jus

BROCHETTE  DE  CŒURS  DE  CANARDS  24 .

Gri l l és  à  la  pers i l lade ,
Servie  sur une tranche de pain de campagne toastée

Accompagnée de pommes grenai l l e  e t  de  roquet te



PYRAMIDE CHOCOLATÉE DE LARTESIA 11.

Gourmandise  fondante  pour l es  amateurs  de cacao 

GLACES  OU SORBETS

.  L E S  D O U C E U R S  .

BROOKIE  CARAMEL  BEURRE  SALÉ
PRAL INÉ  ET  CACAHUÈTES  10 .

Une exp los ion de textures  e t  de  saveurs

ENTREMET MYRTILLES ET CITRON VERT 9.

Une fraîcheur ac idu lée  sur un l i t  de  douceur 

CHARLOTTE  AUX  FRA ISES  DES  BOIS  10 .

D é l i c a t e  e t  f r u i t é e ,  u n  d e s s e r t  d e  s a i s o n

ASSORT IMENT  DE  GOURMANDISES

AVEC LE CAFÉ  11.

AVEC LA COUPETTE  15.

AVEC LE DIGESTIF  16.

DÔME À LA PISTACHE 9.

Une coque ve loutée  qui  cache un cœur tendre

2 BOULES  6.

3 BOULES 8.

I R ISH ,  FRENCH
OU CAR IBBEAN  COFFEE  10 .

DUO DE FROMAGES AFFINÉS 8.

Accompagnés  d ’une conf i ture  de frui ts  rouges

CAFÉ ,  CHOCOLAT  L IÉGEOIS
OU DAME  BLANCHE  10 .



l e  c o i n
d e s  e n f a n t s

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

D e s  a l l e r g i e s ,  i n t o l é r a n c e s
o u  r é g i m e s  a l i m e n t a i r e s  p a r t i c u l i e r s  ? *

L e  C h e f  s e  f e r a  u n  p l a i s i r  d e
v o u s  p r o p o s e r  d e s  p l a t s  a d a p t é s .

*la l iste des allergènes
est consultable sur demande ou via le QR code

.  M E N U  B A M B I N O  .

1 1 .

Poulet  croust illant
&  F r i t e s  m a i s o n

+
Boule  de  glace

 *à condition qu’un adulte accompagnant l ’enfant
consomme sur place et dans la l imite

d’un menu offert par table.

G r a t u i t  p o u r  l e s  –  d e  6  a n s *


