
MENU S
GROU P E S

*à part ir  de

15 personnes

Lun - Mar - Mer :  10h - 00h
Jeudi :  10h - 01h

Ven & Sam :  10h - 02h



+       + 1

Le f i let  de Dorade royale
Dorade moel leuse  accompagnée  d ’une  purée  l i s se  d ’har icots  verts

et  d ’un beurre  b lanc  dé l i catement  c i tronné

ou  L’onglet  de Boeuf
Un plat  de  b is trot  par  exce l lence ,  où la  s impl ic i té  rencontre
l ’authent ic i té  avec  une sauce  au poivre  maison et  des  fr i tes

ou  L ’ass iette  végétarienne

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

1 1

MENU
GROU P E

/  p e r s *
50€

Gourmandise  au chocolat

ou  Pavlova aux frui ts  rouge

ou  Tarte  tat in

L’Œuf meurette  à  la  bordelaise
Quand l ’œuf  poché  s ’ épanouit  dans  une sauce  au vin rouge

r iche  et  parfumée,  accompagné de  lardons  et  d ’o ignons  conf i t s

ou  La Tartine gourmande au poulet
Généreuse  et  insp irée  des  saveurs  rust iques ,  avec  du pain de
campagne gr i l l é ,  du poulet  tendre  et  des  l égumes  croquants

ou  La Burrata crémeuse
Et ses  l égumes  de  sa ison

marinés  dans  une vinaigrette  dé l i catement  herbacée

*à partir de
15 pers.



FORMAT
TA PA S

Charcuter ies  & Fromages
Fingers  de  poulet

Houmous méditerranéen
Accras  de  morue

Calamars  à  la  romaine
Ril le t tes

1  Cocktai l  avec  ou sans  a lcool

1  Bière  ou verre  de  v in ou sof t

1 /3  Boute i l l e  de  v in

1  Boisson chaude

P L A N C H E  A P É R I T I V E

F A R A N D O L E
D E  D E S S E R T S

/  p e r s
45€


