MENUS
GROUPENS

*a partir de

15 personnes

Lun - Mar - Mer : 10h - OOh
Jeudi : 10h - Olh
Ven & Sam : 10h - O2h

L ARTESIA

Hautement convivial




*a partir de

IS peErs.

ENTREE

L’CEuf meurette a la bordelaise

Quand Uceeuf poche s’épanouit dans une sauce au vin rouge

riche et parfumée, accompagné de lardons et d’oignons confits

ou La Tartine gourmande au poulet

Geénereuse et inspirée des saveurs rustiques, avec du pain de

campagne grzlle’, du pOUlCl' tendre et dCS légumes croquants

4
ou La Burrata cremeuse

Et ses legumes de saison

marines dans une vinaigrette delicatement herbacee

PLAT

Le filet de Dorade royale

Dorade moelleuse accompa née d’une urée liSSC d’haricots verts
8

et d’un beurre blanc délicatement citronne

ou L’onglet de Boeuf

Un plat de bistrot par excellence, ou la simplicité rencontre

. . 4 . . °
"authenticite avec une sauce au poivre maison et des frites

. 4 4 °
ou L’assiette vegetarienne

DESSERT

Gourmandise au chocolat
ou Pavlova aux fruits rouge

ou Tarte tatin



1 Cocktail avec ou sans alcool

o | °
1 Biere ou verre de vin ou soft

1/3 Bouteille de vin

1 Boisson chaude

PLANCHE APERITIVE

Charcuteries & Fromages
Fingers de poulet
Houmous méditerranéen
Accras de morue
Calamars a la romaine

Rillettes

FARANDOLE
DE DESSERTS




