. LES PLANCHES .

LA MIXTE 26.

Pour 3/4 persponnes

[[ne sélection de charculeries éfl}n/e/s
el de A'/wm/a/%e/s a/%ri/n/é/s,
/a/a//z/&axbte/ pouwr F/a//z/taxgxe//v

L’ESPAGNOLE 16.

Pour 1/2 personnes

[[n asserliment de tapas L(re’//vbc]/we/é

Cheri 29, olives maninées

el Torlilla maisen

. LES TAPAS DU CHEF .

9. L’UNITE

FINGERS DE POULET
Sawce cechtalil

(¥) CAMEMBERT ROTI
Nature, a la persillade ow aw miel

CALAMARS A LA ROMAINE
Jauce aux épices deuces

(¥) HOUMOUS MEDITERRANEEN
Peis chiches, bellerave, ﬁe/ta/ el huile d'olive

ACCRAS DE MORUL
Sauwce tartare

(¥) POELEE D’ENCORNETS SAUTES
C hipelata et paprika dewx



