A

LARTESIA

Hautement convivia

¢ DANY /L ASSIETAIE .



. LES PLANCHES .

LA MIXTE 26.

Pour 3/4 persponnes

[[ne sélection de charculeries éfl}n/e/s
el de A'/wm/a/%e/s a/%ri/n/é/s,
/a/a//z/&axbte/ pouwr F/a//z/taxgxe//v

L’ESPAGNOLE 16.

Pour 1/2 personnes

[[n asserliment de tapas L(re’//vbc]/we/é

Cheri 29, olives maninées

el Torlilla maisen

. LES TAPAS DU CHEF .

9. L’UNITE

FINGERS DE POULET
Sawce cechtalil

(¥) CAMEMBERT ROTI
Nature, a la persillade ow aw miel

CALAMARS A LA ROMAINE
Jauce aux épices deuces

(¥) HOUMOUS MEDITERRANEEN
Peis chiches, bellerave, ﬁe/ta/ el huile d'olive

ACCRAS DE MORUL
Sauwce tartare

(¥) POELEE D’ENCORNETS SAUTES
C hipelata et paprika dewx



<) OEUF MEURETTE A LA BORDELAISE 9.

Un classique de la cuisine fromgaise, | 'e&w& peché s'épanewil
dans wne sauwce aw win rowge riche el /a/a//vﬁwmé/e/,
a/oo&mpaxgzwé/ de lardens el d’&ngn/em/s c/evrvé't}ts

TARTINE GOURMANDE AU POULET 10.

[[ne Tartine génénewse inspinée des saveurs ruws ti/c]/we/é,
avec duw F/a/i/n/ de campagne ?/z/i// lé, du fwwl el Tendre
t \;} el des | é%wm/e/s c//wq/wa/rvt(s

g,
% SAUMON MARINE 10.

[[n makioge mev/z/ctl}q,we/ el médilternanéen -
sawmen mariné nelevé por wne Touche sublile

OL’a/gz/w/m/e/s el d’anelh

GOUGERE FARCIE AU BGEUF 9.

Ins pirée de la B evu//z/gzevg;me/, celle gowglhe aw ceuwl ﬁwwéa/n/t de
ﬁ/wm/a/gw eVMr/w une harmentie enlrne F/@ta / é/g/é//ve/, elande
saveureuse el sauce Tomatle | é/gxe)/z/e/me/w nelevée

BURRATA CREMEUESE 9.

ET ses /égpwm/e/.fs de saison
marinés dans une wbma/l}ngwtte/ délicatement henlbacée

LA CESAR 17.

Peulel cnoustillant, Creitens denés el sauce crémeuwse ﬁ\c

LA LANDAISE 18.

Gésierns c/evrvlg'i/ta, m/a/g//wt séché el meuwsse de canard
sur un [ de salade o@&qwa/wte/

LA VEGETALE 16.

Burrate crémeuwse, I égumes croquants marinés,

9//01'// lés et nelevés d'un A'i// el dhuile d'olive



THON SNACKE 24.

b é/g/e‘/fwm/e/n/t saL8L pouwn conservel sen ceuk A'Mvda/n/t
el senvi accompagné de | égumes whlimés

£
-&J/
NOIX DE SAINT-JACQUES 26.

Zendantes el sublimées por wne délicale huile de tfvwﬂfe/
el senvies avec des | égumes c’//w?wa/n/ts

FILET DE DORADE ROYALE 25.

Un classigue de lo gaslhonemie frangaise :
Derade meellewse accompagnée d'une purée lisse d’haricols
verls el d'un beurne blance délicalement citrenné

*Toutes nos viandes sont d’origine européenne

<) B@®UF CONFIT FACON ROSSINI 25.

([ne interprétalion mederne de ce plat emblématligue
por nelre c/hxe/& avec duw &e&wﬁ Tendne nappé de ﬁ&da gras e jus consé

<) CROUSTILLANT PERIGOURDIN 24,

[[ne ode aw Terrein avec du o&n/él}t de canard e/&&:}/ oché,
une créme de Afm}e/ gras el une Touche de po ale deuwce délicalement caramélisée

<) MEDAILLON DE POULET FARCI 22.

fe mariage F/a//oﬁa/bt entre lo Tendretlé du F/&wl el 5’6//2/"1/(;@/2/ el la nichesse boisée
des ¢ a/nvp/l}gzrveww sauvages, s ervi avec une purée oncluweuwse de célent

L L’ONGLET DE BOEUF 20.
s". : /} [[n fz// ol de bistrel par excellence, e la i/m/fz// celte nencentre

2 Paulhenlicilé avec une sauce aw /o/svi/ww macisen el des g'/z/l}te/é

£

'\.‘/ RIS DE VEAU POELE 25.

[[n mels /z/a/h%rvé/ o le nis de veauw, derné a la F/e/fvg'e/otl}&m, s’assecle d
une mousseline doeuce maisen et des carelles 9// acées aw miel

LE TARTARE DE BGE&UF 19.

Cheisisse % entre la vernsion class Lque ow wne vartanle as t}a/ti/q,we/
Servi avec des frites maisen et une salade verte



PYRAMIDE DE LARTESIA 11.

[[n semmel de %&wfvma/rwéi/s e : mousse aw cheocelal inlense,
proliné crows Tillan®T eC biscuil Arevn/cta/n/t awx amandes

TARTE TATIN 9.

([n /Levm/m/a/g/e/ awx seuns [alin avec wne pemme
caramélisée, sublimée por wne ?wn/a/ohe/ a la vanclle

BROOKIES 10.

[[n mél ange de brownie el de cookie, TwisTé avec une Touche
brelonne aw caramel beurne salé, prodiné el cacahueles

ENTREMET AUX AGRUMES 10.

[[ne D%w@ahe/wfz/ actdulée entre mousse cilrennée
el biscudt ?e’/n/evi/se/

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 9.

[[n desserl aérien o la meningue c//z/evc]/wa/wte/ accuellle
wne créeme | égene el des éf/vwi/ts rowges éclatantls.

SAINT-HONORE 10.

Un classigue de lo palissenie é/aa/mg/a/l}se/ allian®
pate éfe/wi// lelée, chouwx gaknis e chanlilly maisen

ASSORTIMENT DE GOURMANDISES

AVEC LE CAFE 11.
AVEC LA COUPETTE 15.
AVEC LE DIGESTIF 15.

GLACES OU SORBETS

2 BOULES 6.
3 BOULES 8.

CAFE, CHOCOLAT LIEGEOIS
OU DAME BLANCHE 10.

IRISH, FRENCH
OU CARIBBEAN COFFEE 10.



Gratuit pour les - de 6 ans*

POULET CROUSTILLANT
& Frites maisen

=+

BOULE DE GLACE

*a condition qu’un adulte accompagnant I’enfant
consomme sur place et dans la Iimite
d’un menu offert par table.

<

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

Des a///e//z/g/de/s, cnlelénances

ow /z/é/g/i/m/e/é alimentaires F/w/vti/ow/ cens P
fe C/va& se fera wn plaisin de
vows propesen des F//a/ts wdwptéé.

*la liste des allergénes
est consultable sur demande ou via Ile QR code



