
.  D A N S  L ’ A S S I E T T E  .



LA  M IXTE  26 .
P o u r  3 / 4  p e r s p o n n e s

Jambon & Chorizo ibér iques
Fingers  de pou le t

Ri l l e t tes

Fromage de brebis
St icks  de Mozzare l la

Beignets  de  ca lamars
Accras  de morue

L ’ESPAGNOLE  15 .
P o u r  1 / 2  p e r s o n n e s

Lomo fumé
Pâté  au piment  d ’Espe le t te

Se iches  sautées  au chorizo ,  pers i l lade
Tort i l la

Beignets  de  ca lamars
Pesto  rouge & purée  de tomates

.  L E S  P L A N C H E S  .



.  L E S  T A P A S  D U  C H E F  .

LE  CAMEMBERT  RÔT I  9 .

LA  POÊLÉE  DE  SE ICHES  9 .
Chorizo & pers i l lade

LA  STRACCIATELLA  9 .
 Pesto  & tomates  conf i tes

LES  ACCRAS  DE  MORUE  8 .
 Sauce tartare

LES  F INGERS  DE  POULET  PANÉS  9 .
Sauce cocktai l

LES  CALAMARS  À  LA  ROMAINE  8 .
Sauce tartare



.  L E S  S A L A D E S  .

LA  CÉSAR  18 .
Croustillants de poulet, Salade & tomates confites,

Copeaux de parmesan & croûtons

LA  VÉGÉTALE  16 .
Burrata crémeuse ,  l égumes marinés  e t  gri l l é s

Sa lade & gress ins
Vinaigret te  hui l e  d ’o l ive  & ba l samique

LA  SUD-OUEST  18 .
Tranche de jambon ,  gés iers ,  fo ie  gras

Sa lade ,  tomate  & croutons

L ’OEUF  MEURETTE  9 .
Façon grand-mère

LE  TARTARE  DE  THON-AVOCAT 10 .
Façon Thaï ,  v inaigret te  au sésame

LA  BRUSCHETTA  AUX  LÉGUMES  10 .
Saint-Marce l l in  rôt i

LE  BURGER  PULLED  PORK 1 1 .
Confi t  à  la  sauce  barbecue

.  L E S  E N T R É E S  .



.  L E S  V I A N D E S  .

.  L E S  P O I S S O N S  .

LES GAMBAS POÊLÉES 25.
Tag l iate l l e s  no ires  de la  mer

Amandes gri l l ées ,  sauce  b isque

LE  THON SNACKÉ  À  LA  PLANCHA 24 .
Mousse l ine  de panais  

Poê lée  de l égumes & pesto  rouge

LES SAINT-JACQUES 26.
Mousse l ine  de panais ;  poê lée  de l égumes

Emuls ion aux pommes Granny Smith

LE  MAGRET  DE  CANARD GR ILLÉ  24 .
E n t i e r  -  E n v i r o n  3 0 0 g

Pommes grenai l l e  &  l égumes de sa ison
Sauce au mie l ,  ba l samique e t  romarin

 L ’ONGLET  DE  BOEUF  19 .
E n v i r o n  2 5 0 g

Frites  maison & sa lade
Sauce au poivre ,  au fromage b lanc ou curry & menthe

LE  BOEUF  CONF IT  FAÇON ROSS IN I  25 .
Pommes grenai l l e  e t  l égumes de sa ison

LE  TARTARE  DE  BOEUF  20 .
E n v i r o n  1 8 0 g

Origina l  ou aux saveurs  as iat iques
Fri tes  maison & sa lade

LE  QUAS I  DE  VEAU  23 .
Risot to  croust i l lant ,  broco l i s ,  jus  au Chardonnay



.  L E S  D E S S E R T S  .

.  L E S  C O U P E S  G L A C É E S  .

LA  PYRAMIDE  DE  LARTES IA  10 .
Au choco lat

LE MOKA 10.
Saveur café ,  tu i l e  d ’amande

LE  MACARON 9 .
A u x  n o i s e t t e s

LE  GOURMAND

AVEC LE CAFÉ  11.

AVEC LA COUPETTE  15.

AVEC LE DIGESTIF  15.

LE  SABLÉ  9 .
A u  c i t r o n  m e r i n g u é

LA TARTELETTE 9.
Aux frui ts  rouges ,  crème ang la ise

GLACES  OU SORBETS
2 BOULES  6.

3 BOULES 8.

I R ISH  COFFEE  10 .

 FRENCH COFFEE  10 .

CAR IBBEAN  COFFEE  10 .



l e  c o i n
d e s  e n f a n t s

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

D e s  a l l e r g i e s ,  i n t o l é r a n c e s
o u  r é g i m e s  a l i m e n t a i r e s  p a r t i c u l i e r s  ? *

L e  C h e f  s e  f e r a  u n  p l a i s i r  d e
v o u s  p r o p o s e r  d e s  p l a t s  a d a p t é s .

*la l iste des allergènes
est consultable sur demande ou via le QR code

.  M E N U  B A M B I N O  .

1 1 .

Poulet  croust illant
&  F r i t e s  m a i s o n

+
Boule  de  glace

 *à condition qu’un adulte accompagnant l ’enfant
consomme sur place et dans la l imite

d’un menu offert par table.

G r a t u i t  p o u r  l e s  –  d e  6  a n s *


