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LARTESIA

Hautement convivia

. DANS L"ASSIETTE.



Pa//z/ta/gxe/ & Convivialité

Ce gue I'en necherche en déconant sa Table d'un
bel assentiment de twpws powk 8 ewrnin / ’wfbf»é/tt}t chaleurewsement.

AUTOUR D’UNE PLANCHE

UN PEU DE TOUT 20.
Jamben J&éfpbqw@, Resetlte, Chonri 3%,

Ternine de cochon, Jome de Brebis et Guindillas

UN POINT C’EST TOUT 12.
Jamben 4 bénique

SURTOUT POUR LES GOURMANDS 15.
Lo cante des dessenls, en mini.

DU BOUT DES DOIGTS

LES EPERLANS 8.
En Ar/z/i/twfw, sawce Tartlarne

LE POULET 8.
En Ari/n/gze//m, sauce cochlall

LES ACCRAS DE MORUE 8.
Sauce créole



AVEC UNE CASSOLETTE

LE CAMEMBERT 9.
Lardé et réti, crumble de frwils secs

LES MOULES 8.
Aw beurre mailne d’hétel

AUTOUR DE LA TARTINE

L’ANCHOIADE 8.
Z égumes croquants & Toasts de campagne

LE HOUMOUS 7.
Z ‘authentique, le libanais

LES RILLETTES DE MAQUEREAU 8.
Aw ciltwen confit

LA TERRINE DE COCHON MAISON 10.
Guindillas

LA BRUSCHETTA AU SAUMON FUME 9.
T}a/t}t}k/i/

LE CABECOU MARINE 8.
Aw roemarin et & 'huile d'olive



Plaisin & Génénesité

Carte élabonée avec possien par le C h/aﬁ
Sebastien Moureaw et exéculie avec soin por sa (r/z/l}gwd/e/

LES ENTREES

™ L ASPERGE VERTE ET BLANCHE 11.
Biscuwit aw parmesan, sauce hollandaise

LE TOURTEAU 3.0 10.
Guacamele, prguilles et chips de céleni

" LES LEGUMES DU SOLEIL EN CRUMBLE 9.
v C hantilly de Mas carpone el peste de /v&q,wetbo

LE FOIE GRAS MI-CUIT 16.
?bgzwe/s en chulney & réties, Toast de brische

LES COUTEAUX ROTIS 9.
Aw beurne d'es cangsls

LES COEURS DE CANARD 9.
([ne /a// ancha, du oh&/pb}& et du gres sel

LES SALADES

LA CESAR, L’ORIGINALE 17.
Crowstillant de fww/ el, nomaine, pormesan, sawce auwx ancheis

% LA VEGETALE 16.
fé%wm/m de saisen maninés el snackés a la Iw/a/n/oh/a/,

Burnate crémeuwse, pignens el agrumes



LES PLATS

LA SOURIS D’AGNEAU BRAISEE 24.
Mowsseline de panais, condiment dalte, miel el remarin

LES RIBS DE COCHON 19.
Friles maison el sauce barbecwe

¥ LA QUEUE ET LA JOUE DE BOEUF 24,
C snfites el effilechées comme un Ressini

Fote frais peelé et jus a lo bendelaise

LE TARTARE DE BOEUF 20.
Kaché et assaisonné por nes seins

rites maison el salade de fewnes peusses

LE CABILLAUD JUSTE NACRE 24.
Riselte d'épeautre et creme d'as peryes infusée o la sauge

LE BAR ENTIER 25.
Grillé a la plancha, riselle d'épeautre et vienge de | égumes

LES GRILLADES

- POUR 2 PERSONNES - ENV. 1 KG -
Servies avec ﬁ/m}te/s maisen & salade de fewnes peusses

LA ROUELLE DE COCHON 42,
Moarinée aux herbes Arlz/wt}o/ws

LA TRANCHE DE RUMSTEACK 59.
Maturée et a/g//vé/m/@n/té@ d'une Béarnaise



LES DESSERTS

L’ANANAS ROTI 9.
Towche | égene d'épices, de miel el de nemanin

Frais el Aflz/wl}té/

LE CHOCO/CACAO 9.
Le biscuil, la 9/0//1/0/(’/’1/?/, lo, meuwsse, la sauce, Toul !

Régressif et enveutant

LE CITRON MERINGUE 9.
Le class tgue néinlerprile

Addictif et crémeuwx

LE MONT BLANC 9.
A la poire el awx makkens

C/z/a/q,wa/n/t et /Z/éOG’H/A'G’/Z/ta/ﬂ/t

% LA NOISETTE 10.
Dans Tows ses étals

Fondant et enivrant

LA COUPE GLACEE 8.
3 boules aw cheix

LA FOLLE ENVIE
Le mix %&wfuma/n/d/ de la cante
AVEC LE CAFE 11.

AVEC LA COUPETTE 15.
AVEC LE DIGESTIF 15.



MENU BAMBINO 11.

E;_j Gratuit pour les - de 6 ans®

Peuwlel crewstillant & Frites maisen

Beule de 9,.-'&0&

*a condition qu'un adulte accompagnant I'enfant consomme sur place
et dans la limite d'un menu offert par table.




