~ LARTESIA

~ Hautement convivial

b 5 s g



Proposé au déjeuner
du Lundi au Samedi de 12h a 14h
Uniquement sur ardoise
Celui que I'en prépone chogue jeur avec
wne %éwé//wwse/ pincée &’ ameur

powk ég/a/(/ er volre pouwse d/é//}e/wme//z/.

14.
PLAT UNIQUEMENT

18.
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT

21.
ENTREE + PLAT + DESSERT

SANS GLUTEN PLATS SIGNATURES

La liste des allergénes
est consultable sur demande ou via le QR code

*Toutes nos viandes sont soigneusement sélectionnées
auprés de fournisseurs frangais et européens
reconnus pour la qualité de leur élevage
et le respect des normes sanitaires.

Beeuf, Veau : origine France ou Europe
Volaille : origine France ou Europe
Agneau : origine France ou Europe

Porc : origine France ou Europe

. MENU DU JOUR .



TETE A TETE GOURMAND 16.

C hb,%r&mn/wct@ de jambon
de Parme, Rilleltes de F’M"/ el et G&/pg&ru}&/a/

10. L’UNITE

FINGERS DE POULET CROUSTILLANTS
Sauwce cocktail

<) AUBERGINE GRATINEE
AU FROMAGE DE CHEVRE

CAMEMBERT ROTI o

[

Aw cheix : miel, pers dlade ow nature

U

BEIGNETS DE CREVETTES
Sauwce aieli

BURRATA AU PESTO
Onctueux de patales deuces

e
SL%I%Q_UESAD'LLAS DE POULET
&t 9wwc/a/m/&/e

HOUMOUS TRADITIONNEL

. PLANCHES & TAPAS .



TERRINE DE FOIE GRAS
Pw/vﬁwmé& aw Lillel blanc et chutney de ﬁbg«wm

11.
TARTARE DE NOIX DE SAINT-JACQUES

Kuile d'slive, cilhen et fines hentbres

, 9.
. )
S E UF PARFAIT
Fagen coarbonana
10.

TATAKI DE THON

Auw seja et sésame

18.

LA CESAR AU POULET CROUSTILLANT

Cm&q,wwn/te/, générewse el g/&u//om/a/n/ota

18.
LA VEGETALE A LA BURRATA CREMEUSE

lUn éwwq,we/t de &mwwh/&wh/ aux mille saveurs

. ENTREES & SALADES .



SOLE ENTIERE 25.

Auw beurre nantais,
purée de pemmes de terne et | ég/wrrws

WOK DE CREVETTES 24.

Nowilles saulées aux /e‘,g/wm/w

*Toutes nos viandes sont d’origine européenne

<) AGNEAU CONFIT “7 HEURES” 24,

Semeule aux épices douces et legumes

gipatine 04

CROUSTILLANT PERIGOURDIN 25.

Etlileché de canard, crheme de feie gras,
Poemme F/M'// lasson denée et | égumes o/wqu/wmts

ONGLET DE BGEUF 21.

Frites maison, salade fraiche
Sauce aw peivre de Lartesia

PORCELET CUIT “12 HEURES” 21.

Purie de pommes de terre, petimanren réli
el /}ws auwx inspiralions asiatigues
(mise reuge et sés ame...)

BALLOTINE DE VOLAILLE AU TANDOORI
ET BEURRE DE CACAHUETE 20.

Sauce aw yasurt et aux herbes,
purée de pommes de Terne enctueuwse et | ég«wm/e/é

TARTARE DE BEUF 21.

Traditiennel ow & I'dtalienne,
/]oo&m/fz/a/g/n/é/ de é»/vi/te/s maisen et de salade Ar/w/i/oh/e/

. PLATS .



<) PYRAMIDE CHOCOLATEE DE LARTESIA 10.
Intense et Ig&mdwn]ﬁe/

ABRICOTINE 10.

Créme d’amande et abricel

DOME EXOTIQUE 10.

Mouwsse poss con, g/e/ ée de Arfz/wm/(r&i/s es el salblé manguwe

<) BROOKIE CARAMEL BEURRE SALE
& CACAHUETES 10.

DUO DE FROMAGES AFFINES 8.

ﬂoa&m//wwg/wé d'une confilure

GLACES OU SORBETS

2 BOULES 6.
3 BOULES 8.

CAFE, CHOCOLAT LIEGEOIS
OU DAME BLANCHE 9.

IRISH, FRENCH
OU CARIBBEAN COFFEE 12.

Gratuit pour les - de 6 ans*

POULET CROUSTILLANT
; & Frites maison
. —

BOULE DE GLACE ==

*@ condition qu’un adulte accompagnant I’'enfant
consomme au minimum une entrée et un plat a la carte.
Dans la limite d’'un menu offert par table,
et non cumulable avec les offres en cours

. DESSERTS & MENU ENFANT .



